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Kammarata Café es un espacio magico
con un estilo picnic dentro de la ciudad.




Papas a la francesa $ 7.000°

Papa criolla $ 7.000°
Porcion de camarones $12.000°°
Porcion de arroz $ 4.000°

Almuerzo Kammarata  $20.900
(Pregunta por el menu de dia)

Almuerzo KammarataRes 21.900
(Pregunta por el menu de dia)

Ceviche peruano $29,500°°f

(180g de tilapia en cuadros, cebolla morada en plumas, pimenton,
maiz gigante y palmitos acompanado de chips de platano)

Chicharron acevichado $1 9.900c°f

(200g de chicharrdn tostado bafiados en leche de tigre,
acompanado de tostones de platano verde)

Coctel de camarén $29.500c°f

(200g de camaron aprox. Preparado en salsa de la casa (roja, neutra
0 picante) Maiz gigante y palmito acompanado de chips de platano)

Camarones apanados $27.000c°r

(Acompanado de tostones de platano verde)

cop
Nuggets $19.500
(Acompafado de papas a la francesa)
Morcilla $1 9,500°°p

(300gr de morcilla, acompafnada de
arepa)




Papas kammarata $19.900

(Papas francesas y criollas bafiadas en salsa cheddar y tocineta)

Chorizo santarosano $1 4,900°°f

(Chorizos santarosanos acompanados de arepa lechonera,
tomatey limaon)

Patacones con hogao $ 6.900 cof

Crema de salmén $16.000

Crema de tomate $14.000

Ensalada de pollo $29.000c°r

(Trozos de pollo al sartén en cama de lechuga fresca con variedad
de impregnaciones, mazorcas baby, acompariadas de almendras
garrapifnadas, en reduccion balsamico)

Ensalada salmén $39.900c°f

(Trozos de salmon al sartén en cama de lechuga fresca con
variedad de impregnaciones, mazorcas baby, acompafnadas de
almendras garrapinadas, en reduccion balsamico)

Im¢ | cop
maracuys o de $59.900"

(250g de salmdn aprox. Sobre cama de ensalada de encurtidos
banado en reduccion de maracuya, acompanada de galleta
parmesana)

Salmén Kammarata $57,ooo°°f

(250g de salmdn bafiado en una reduccion de salsa soja con
panela, sobre un pureé de papa acompariado de vegetales
salteados al wok)

Bandeja paisa $45,ooo°°f

(Frijoles,arroz, tajada de platano maduro, chicharrdn, huevo, carne
molida, chorizo, arepa)

(Este plato esta disponible de 12:00pm a 6:00pm)
-= cop
Cazuela de frijoles $36.000

(Frijoles, chicharrdn, trocitos de maduro, arepay porcion de arroz)
(Este plato esta disponible de 12:00pm a 6:00pm)




Arroz vegetariano $25,900°°P

(Vegetales salteados al wok, bafiados en salsa inglesay
acompanados de una tortilla de huevo)

Trucha

Clasica $35. 000
Gratinada ' $40.000

(400g aprox. De trucha, acompariada de platano verde y ensalada
de la casa)

Mojarra $35.000

(400g aprox. De mojarra, acompanada de platano verdey
ensalada de la casa)

Costillas BBQ café $47.000

(500g de costilla ahumada bafada en salsa BBQ a base de café.,
acompafadas de papa criolla y ensalada dulce de la casa)

Costichicharron $47.000co

(500g de costilleta ahumada bafiada en salsa BBQ a base de cafe,
acompanadas de papa criollay ensalada dulce de la casa)

Picada kammarata $70.000co

(700g de proteina acompafado de papa criolla, papas a la francesa,
morcilla, arepa lechonera frita y tostones de platano verde)

:gfl'ga kammarata con $37.000c°p

(Pasta fetuccini con salsa italiana, 200g de pollo en cubos, bafiado
en salsa de queso cheddar, acompafnados de trozos de tocineta)

Pasta k t cop
cglsn :réail‘mmara a con $ 40.000

(Pasta fetuccini con salsa italiana, 180g de camaron bafiados en
salsa de queso cheddar, acompaiiados de trozos de tocineta)

Lomo salteado peruano $45,000co

(Solomo bafnado en salsa de carnes, acompariado de cascos de
tomate, cebolla en pluma, papa criollay arroz)

Arroz mixto $39.000

(190g de cerdo, 190g de pollo, verduras salteadas al wok, mezcla
homogenea con el arroz acompanado de palitos de yuca)

A partir de las 4:00pm, si es antes de esta hora consultar con el
servicio a la mesa

= Hamburguesa
% Clasica ~ $27. 500
Pollo apanado ' $27.000

(Acompafada de papas a la francesa)




Alitas BBO $27.000°

(Mix de alitas y bombones de pollo bafiadas en salsa BBQ
acompafadas de papas a la francesay lechuga crespa)

Alitas endiabladas $27.500c°f

(Mix de alitas y bombones de pollo bafiadas en salsa picante,
acompafadas de papas a la francesay lechuga crespa)

gztﬁghetas de cerdo o $24.000°°p

(220g aprox de cerdo, acompanados de papa al vapor, arepa a.la
parrillay ensalada)

SalchiKammarata $27,900°°f

(Salchichas, pollo desmechado, trozos de costichicharron BBQ,
papa a la francesa, gratinada con queso mozarella acompariada
de alioli de chipotle)

Pizza Hawaiana $29.000c°f

(Queso mozarella, jamon y pifia caramelizada)

Pizza Pollo y Champiiién $29.000c°f

(Queso mozarella, pollo y champifiones)

Pizza tocineta, miel y cop

po“o $29.000
(Queso mozarella, pollo desmechado, tocineta y miel)

Pizza pepperoni 3 29.0()0%p
(Queso mozarellay peperoni) .

Pizza Mexicana $29.000

(Queso mozarella, pico de gallo, carne molida y jalapefio)

cop
Punta de ancaRes $45.000
(Acompafiada de arepa, platano maduro y ensalada de la casa)
cop
Churrasco $45.000

(Acompafiado de arepa, platano maduro y ensalada de la casa)

f Bife chorizo $45,ooo°°f

e Acompariado de arepa, platano maduroy ensalada de la casa)
it cop
e Baby beef $47.000
i e ..* (Acompariado de arep, platano maduro y ensalada de la casa)
S . . cop
Osobuco teriyaki $37.000

Codillo de cerdo bafado en salsa teriyaki, acompanada de pasta
N vegetales vietnamitas)




Solomillo paz $52.000

(Solomillo relleno de champifion y queso azul, sobre una cama de
pure bafiado en una reduccidn de vino tinto y cafe)

Lomo de cerdo $35,ooo°°f

(Acompafnado de arepa, platano maduro y ensalada de la casa)

Filete de pechuga _
Clasica : $33.000:::

Gratinada - $35.000
| Salsa de Champiiiones $35.000

(Acompanada de papa criolla y ensalada de la casa)

Postres cremosos $ 8.500 °°f

(Postre de frutos rojos, postre de frutos amarillos, limon)

Pan de bonos $ 3.000 co,p
-9 Almojabanas $3.000
Pan de maiz $ 3.000 cof

Torta de almojabana $1 2.000601’

Red Velvet $12.000
Torta de zanahoria $1 2.000001:
Torta de banano $1 O.OOOCOT
Torta dela casa $1 2,oooc°f
Torta de snickers $1 3,ooo°°f
Torta envinada $1 2,oooc°.p
Torta de chocolate $1 2.000001’
Torta de maracuya $1 3,oooc°.p
Torta baileys $1 2,ooo°°f

Torta de banano y zanahoria $§1 2.000%.p
Torta chocomaracuya $1 3.000001’




Nuestro café es una mezcla tnica de

nos cuidadosamente seleccionados de
as regiones mas prestigiosas de
Colombia. Con un aroma rico y profundo,
cada taza es una experiencia sensorial
que no olvidara facilmente.



Expreso $ 5.000

(Extraccion de 25s aproximadamente)

- cop
Doppio $7.000
(Doble espresso con sabor mas intenso y concentrado)
- cop
Americano $ 5.000

(Expresso acompariado con agua)

Café campesino pocillo $ 6.000 cof

(Espresso, aguay panela)

Café campesino taza $7.500
(Espresso, aguay panela)

Café bombén $ 8.500 P
(Espresso, leche condensada, chantilly)

Capuchino $ 9.500 P
(Espresso doble y leche texturizada)

Latte $ 8.500
(Espresso sencillo y leche texturizada)

Latte arequipe $ 9.500 oo
(Leche texturizada y arequipe)

Latte vainilla $ 8.500
(Leche texturizada, espresso y vainilla)

Café irlandés $16.000
(Whisky, espresso y chantilly)

Carajillo $13.000
(Espresso, azucar, Brandy)

Turco $ 9.000
(Espresso doble, canela'y cardamomo)

Capuchino nutella $ 9.500 °F

(Espresso, leche texturizada, nutella y chantilly)

Capuchino Chantybrule § 9,500 *°

(Espresso, leche texturizada y azUicar morena caramelizada)

Capuchino bailey’s S EX

(Espresso doble, leche texturizada, shot Bailey " s)

- cop
Moccachino $ 9.500
(Espresso doble, leche texturizada, chocolate HERSHEY *S)

Macchiato $9.500 cof

(Espresso doble, leche texturizada)




Agua panela con queso
Pocillo: $ 6.500 . Taza: $ 8.000

_—

- * Chocolate suizo en leche
Pocillo cor  T379 cop
queso: $7.500 queso: $ 9.000

Chocolate suizo en agua

Pocillo cor T373 cop
queso: $ 6.500 queso: $ 8.000

Chocolate con masmelos

Pocillo cor Tgzg cop
queso: ¥ 9-000 queso: $10.000

Milo caliente

Pocillo: $7.000 . Taza: $10.000°
Maicena
Pocillo: § 8.000 “* Taza: $ 9.000 o

P

Aromatica $ 5.000

(Frutos rojos, cidrdén, hierbabuena, manzanilla)

P

Té chai $9.500

(Té negro, leche, especias, canela y jengibre)

Té de jengibre $ 5.000

P

Maracuyazo con licor $1 3.000c°

Infusion de frutas $ 9.500 °°f

(Frutos amarillos o frutos rojos)

Copa de vino caliente 523.000°°:’

(REGEEEIENERE)
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Latte frio $ 8.000
(Expresso, leche texturizada)

Romano $9.000
(Expresso, naranja)

Cold brew $9.000
(Destilado de café en frio 24 horas)

Frappucchino café $ 9.500
(Espresso, leche en polvo, chantilly)

Affogato $10.500
(Espresso, helado de vainilla, chantilly)

Moccachino frio $13.000

Frappuchino bailey’s $1 5.0000°,p

Malteada $19.000

(Bailey's, oreo, chocolate, frutos rojos, fresa y vainilla)

Jugo de naranjanatural § 8.000 cof

cop
Jugos naturales en agua $ 8.000
(mango, fresa, guanabana, mora, maracuyay Lulo)

Jugos naturales en leche $§1 o.ooocof

(mango, fresa, guanabana, mora, maracuyay Lulo)

Milo frio $10.000
Vaso de leche $ 5.000 cof
Té helado de jengibre  $ 8.000 cof
Té chai frio $ 9.500 cof
Soda $ 5.000
(Michelado *$7.000%) copP
Tamarindo $ 5.500

(Michelado *$7.500%) .
Hatsu $ 8.000
Coca Cola $ 5.500 cof

Cuatro $ 5.500 °°f




oP

Sprite $ 5.500

Agua manantial $ 5.000 c?p
Agua saborizada $ 5.500 c?p
Gatorade $ 8.000 c?p
Monster $13.000 c?p
Vaso michelado $ 2.000 i

Copa de helado $1 S.OOOCOT

(Helado, lecherita, chantilly, masmelo, oreo)
Ensalada de frutas $1 9.000c°f

(Frutas frescas, Lecherita, helado, chantilly)

- LIMONADAS
: Café $10.000
— Natural $ 8.000 :::
Hierbabuena $10.000
b Mango biche $10.000
< Cereza $1 2.000c°f
Pifia jengibre $1 O.OOOCOT
7 Sandia $10.000
'_ Coco $12.000™
‘l r Coco hierbabuena $1 ooooo::
| Vino tinto $20.000
‘ Lyche $12.000"

- SODAS ITALIANAS
Frutos rojos $1 6.000001,
Frutos verdes $1 6.000001,
Frutos amarillos $1 6.000001’




Nuestros cocteles son realmente tinicos y
deliciosos. En nuestro bar nos esforzamos
por ofrecer una experiencia sensorial
Incomparable a traves de combinaciones
creativas y sabores exquisitos.



Coctel de pina $16. 000
@ésgdéﬁi rgacga)maracuyai $16. 000 >
(Bcasgdce:"{:neériyaagcm)ango biche §1 6.000 . >
(Lclr:ngnc;n;:egi) b&hg coco $16.000 .
" Pifia colada $16.000

(Sirope de coco, pifia y pifia colada)

. cop

Coctel de coco $25.000
(Licor de_ cocoy limon) cop
Mojito YIX
(Hierbabuena, carta blanca) cop
Cuba libre $26.000

(Ronvy coca cola) coP
Patron $26.000
(Limdny aguardiente) cop
Tequila sunrise $29.000

(Tequilay zumo de naranja)

cop
Dry martini $29.500
(Vermu, ginebra) cop
Gin tonic $30.000
(Ginebra, agua ténica) cop
Barbados surprise $24.000
(Gin toni, agua tonica) cop
Margarita $27.000
(Clasica, Blue, red, maracuya) cop
Margarita XL $70.000
Camaleén $27.000 c?p
(Licor de meldn, vodkay limon) coP
Blue lagoon $28.000
(Vodka, curazao) cop
Caipirinha $22.000
(Cachacay limén cop
Long island $35.000

(4 licoresy curazao)



cop

Pecera de fourloko 70.000
cop

Satanas $37.000

(6 tipos de licores) Flameado cop

Cabeza de jabali $36.000

(6 tipos de licores a base de zumo de naranja) cop

Blue Hawaii $30.000

(Bacardi, limén, naranja, curazao)

copP
-~ Pinacolada $30.000
(Licor de coco, pifia colada) cop
Orgasmo $31.000
(Crema de whisky, licor de amaretto) cop
Alexander $31.000
(Ginebra, licor de caféy crema de Ieche) cop
Coffee martini $32.000
(Vodka, expresoy jarabe de goma)
cop

Dulce elixir $27.000

(Ron viejo de caldas roble blanco, jugo de naranja, granadinay
blue curacao) copP

Elixir del sol $27.000

(Aguardiente amarillo, jugo de mango natural, limos y almibar
dulce)

Elixir del eje $29.000

(Crema de ron, café expresso, almibar simple y amaretto)

cop




Nuestros cocteles son realmente tinicos y
deliciosos. En nuestro bar nos esforzamos
por ofrecer una experiencia sensorial
Incomparable a traves de combinaciones
creativas y sabores exquisitos.



i

I wiirsic
a4\ 375¢cl 4[}%?
0 DE ALCO
JAL PARA L

Corona $11 000

Heineken $10. 000 ”
Artesanal 3 cordilleras $11 .000 . ”
Club Colombia $10.000 c.op
Aguila light $ 9.000 c,op
Poker $7.000 c?p
Vaso michelado $ 2.000 o

Michelada de amaretto $20.OOOCOT

(Club negra, amaretto)

Michelada mexicana

$20.000

(Tequila, Coronay aji)

Jack Daniel’s $205.000
(La botella)

Jack Daniel's (honey) $210. 000c >
(La botella)

Jack Daniel’s (fire) $210. 000c ~
(La botella)

Jagermeister $210.000
(La botella)

Buchanan’s $390.000
(Master 12 afos) La botella cop

old parr $280.000
(La botella)

Chivas 12 afios $290.000
(La botella)

Jimador reposado $230.000
(La botella)

Jose cuervo $190. 000c >

(La botella)



coP

Ron viejo de caldas $105.000

La botella tradicional)
cop

Ron viejo de caldas $125.000

La botella 5 afos)

Aguardiente antioqueiio § 80.000001’

(La botella tapa azul)
COP

Aguardiente amarillo  $100.000
(La botella)

Aguardiente amarillo § 55.000001’

(La media)

Tequila jimador $19.000 c?p
Buchanan’s $19.000 :::
Whisky grants $19.000
Whisky old parr $19. 000 o
Whisky buchanan’s $19. 000 ”
Whisky jack daniel’s $19. 000 ”
Bailey’s $1 8.000 , 7
Brandy domecq $15. 000 o
Jagermeister $15. 000 "
Ron viejo de caldas $13. 000 ”

Aguardiente antioqueno $1 3,000 .




Casillero del diablo $120.000
(La botella) cop
9 lives $130.000
(La botella) cop
JP chenet $100.000
(La botella) cop
Finca las moras $ 90.000
(La botella) cop
Frontera $ 85.000
(La botella) cop
Gato negro $80.000
(La botella) cop
Copa de vino $20.000 .
Copa de sangria $25.000
Jarra de sangria $72.000

Jarra de sangriarosse $90.000 c.
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Helado $5.000°°"
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Gracias
Por visitar Kammarata Café, esperamos que tu visita
sea una experiencia magica.







