
Nos alegra tenerte con nosotros en Kaffeto Mirador Gastrobar,
un lugar familiar para vivir momentos inolvidables.

B I E N V E N I D O S



E N T R A D A S

Anillos de calamar apandas acompañados de nuestra salsa 
ligeramente picante.

Calamares Diávola $24.900 COP

Base de patacones acompañados de un mix de carnes, 
aguacate y pico de gallo.

Patacones del Eje $18.900 COP

Laminas de chicharrón crocante con una mezcla de cebolla, 
cilantro, zumo de limón, aguacate y maíz frito.

Ceviche de Chicharrón $20.900 COP

Dedos de queso mozzarella apanados y acompañados de 
nuestra salsa d frutos rojos.

Dedos Mozzarella $18.900 COP

Crema de tomate artesanal acompañada de aguacate, totopos, 
queso mozzarella y pico de gallo.

Crema Kafetto $24.900 COP

A S A D O S



Acompañado de papa cocida, plátano maduro, Chimichurri y 
ensalada.

Baby beef x 350 gr $45.900 COP

Acompañado de papa cocida, plátano maduro, Chimichurri y 
ensalada.

New York Steak x 350 gr $40.900 COP

Acompañado de papa cocida, plátano maduro, Chimichurri y 
ensalada.

Punta de Anca x 350 gr $40.900 COP

Acompañado de papa cocida, plátano maduro, Chimichurri y 
ensalada.

Asado de Tira x 500 gr $44.900 COP

Acompañado de papa cocida, plátano maduro, Chimichurri y 
ensalada.

Pechuga de Pollo x 350 gr $37.900 COP

Posta de salmón a la parrilla sobre una cama de vegetales salteados, 
acompañado de puré de papa y nuestra salsa de café.

Salmón Kafetto $64.900 COP

Pasta penne mezclada con nuestra salsa primavera cremosa 
vegetales, láminas de lomo medio y queso parmesano.

Pasta Primavera Cremosa $32.900 COP

Arroz al Wok con nuestra mezcla de pollo, cerdo y vegetales en 
nuestra salsa especial acompañado d chips de plátanos.

Arroz Umami $32.900 COP

G O U R M E T



Nuestra versión de arroz arborio con una base de vino blanco y 
trufas mezclado con champiñones y camarones.

Risotto Funghi
$37.900 COP

Nuestro mix de lechugas frescas, pera, manzana verde, tomate 
cherry, nueces caramelizadas y queso parmesano acompañada de 
nuestra salsa de frutos rojos y lomo medio o pollo asado a la 
parrilla.

Ensalada de Lomo o Pollo $32.900 COP

Mix de Carnes y vegetales salteados acompañado de papas en casco, 
arepa frita y chimichurri de la casa.

Picada Kafetto $75.000 COP

Combinación de productos de nuestra tierra y mar acompañado 
de patacones, papas en casco y maíz frito acevichado.

Picada Mar y Tierra $105.000 COP

Chunchulines crocantes acompañados de croqueta de yuca, 
cascos de limón y nuestra salsa especial sour.

Chunchulines $24.900 COP

Chicharrón carnudo sobre una cama de aguacate y plumas de cebolla 
acompañado e cascos de limón y arepa.

Chicharrón de la Abuela $22.900 COP

Pechuga de pollo a la parrilla sobre una cama de vegetales 
frescos, pepinillos, salsa de queso, cebolla al vino y nuestro pan 
artesanal de orégano acompañado de papa a la francesa.

Sándwich Artesanal $25.900 COP

PA R A     P I C A R

con Camarones



M E N Ú     I N FA N T I L

Pechuga de pollo apanada acompañada de papas a la francesa 
y salsa de elección.

Nuggets de Pollo $17.900 COP

Papas a la francesa mezclada con salchichas y queso 
mozzarella bañadas en nuestra salsa dulce de la casa.

Salchipapas Kafetto $19.900 COP

Bandeja Paisa $32.900 COP

Nuestros típicos solo están disponibles para los días domingos 
y festivos donde atendemos desde las 12:00 M

Cazuela de Frijoles $29.900 COP

Sancocho Kafetto $32.900 COP

Mojarra Frita $32.900 COP

T Í P I C O S



B E B I D A S

J U G O S

Diferentes opciones: (Mango, Mora, Guanábana, Maracuyá y Lulo)

Agua $4.500 COP

Agua Manantial con gas $4.500 COP

Coca Cola Original $5.000 COP

Coca Cola Zero $5.000 COP

Quatro $5.000 COP

Sprite $5.000 COP

Premio $5.000 COP

Soda Schweppes $5.000 COP

Ginger Schweppes $5.000 COP

Agua tónica Schweppes $5.000 COP

Soda Italiana Frutos Rojos $10.000 COP

Soda Italiana F. Amarillos $10.000 COP

Soda Italiana de Fresa $10.000 COP

Soda Italiana Maracuyá $10.000 COP

Soda Italiana Mango Biche $10.000 COP

Jugos en Agua $7.000 COP

Jugo en Leche $8.000 COP



Diferentes opciones: (BBC o Tres Cordilleras)

Limonada Natural $7.000 COP

Limonada Acerezada $9.000 COP

Limonada Hierbabuena $8.000 COP

Limonada Mango Biche $8.000 COP

Limonada de Coco $10.000 COP

L I M O N A D A S

Club Colombia $8.000 COP

Águila Light $7.000 COP

Cerveza Corona $12.000 COP

Heineken $12.000 COP

Cerveza Artesanal $12.000 COP

Santa Carolina
$60.000 COP

Yellow Tail
Cabernet Souvignon $78.900 COP

C E RV E Z A

V I N O S S A N G R Í A

Reservado Merlot



$78.900 COP

Yellow Tail Shiraz $78.900 COP

C O C T E L E R Í A

Yellow Tail Merlot

$78.900 COP

Finca Las Mora Merlot $80.900 COP

Vino Tinto Dadá $89.900 COP

Jarra de Sangría $59.900 COP

Copa de Vino $15.000 COP

Yellow Tail Chardonnay

Mojito $22.000 COP

Cuba Libre $22.000 COP

Laguna Azul $25.000 COP

Dry Martini $25.000 COP

Lyche Martini $25.000 COP

Margarita $22.000 COP



P O S T R E S

Postre Maracuyá $10.000 COP

Postre Limón $10.000 COP

Postre de Café $10.000 COP

Leche Asada $11.000 COP

Por decidir compartir tus momentos en Kaffeto Mirador Gastrobar.
¡Esperamos volver a verte!

G R A C I A S



Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina 
correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de 
acuerdo con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta indíquele a la persona que lo 

atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indíquele el valor que quiere dar como propina. 
Ante cualquier inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y 

Comercio a través de sus canales de atención telefónica o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co.   

A D V E R T E N C I A D E P R O P I N A


